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9. 高温煎炸过程中油脂劣变和伴生危害物生成机理研究

赵抒娜 北京工商大学教授

10. 文冠果降血糖肽的制备、活性和机制研究

孙 杰 青岛大学教授

11. 食源性生物活性肽成骨作用及机制

郑召君 江南大学副研究员

12. 油条油炸减油评价方法构建及其减油效应研究

张天任 青岛明月海藻集团有限公司面制品研发总监

13. 高血糖慢糖主食调养技术研究与实践

李永富 江南大学副教授

14. 粮油食品在健康管理领域的应用

邵丹青 中粮营养健康研究院有限公司高级工程师

15. 基于缔合胶体结构研究食用油及其乳液氧化稳定性

陈洪建 湖北大学副研究员

16. 亚麻酸油脂肪酸制备效益研究进展

苗永军 湖南省林业科学院经济林研究所高级工程师

17. 大豆原料理化特性与加工适宜性的评价与预测

彭星云 中国农业大学副教授

18. 谷物加工过程食味品质提升与营养保留

任海斌 中粮营养健康研究院有限公司高级工程师

19. 谷物中结合态阿魏酸的肠道代谢及其与肠道菌群之间的

相互作用












